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ภาพรวมตลาดเบเกอร่ี

ภาพรวมตลาดเบเกอรี่

• ถึงแมเ้บเกอรี่จะได้รับผลกระทบจากโควิด ต้ังแต่เรื่องการจัดสง่ 
ตลอดจนถึงธุรกิจโรงแรมและร้านอาหารท่ีหดตัวลง ขนมเบเกอรี่
ยงัคงเป็นสนิค้าท่ีผู้บรโิภคยงัคงให้ความสนใจ เพราะมคีวาม
สะดวกและเป็น comfort food

• เบเกอรี่สามารถแบ่งตามประเภทสนิค้าได้เป็น เค้กและขนมอบ 
บิสกิต ขนมปัง เมนอูาหารเชา้ และอ่ืนๆ

• ตลาดเบเกอรี่ท่ัวโลกคาดว่าจะเติบโตอยูท่ี่ 6% ในปี 2021-2025

อัตราท่ีคาดว่าจะเติบโต (CAGR) 
2021 - 2025

6%

มูลค่าตลาดท่ีคาดการณ์ภายในปี 
2025

$165.49B                  $208.93B

ที่มา: Mordor Intelligence, 2021 & Reportlinker, 2021

(2021) (2025)
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ภาพรวมตลาดเบเกอร่ี

ยุโรปมีรายได้สูงท่ีสุดในตลาด
เบเกอร่ีท่ัวโลก

ตลาดเบเกอร่ีในยุโรปมีความม่ันคงอย่างมาก 
ในแง่ของห่วงโซ่อุปทาน การจัดส่ง ช่อง

ทางการจัดจ าหน่าย และความต้องการของ
ผู้บริโภค

การบริโภคสินค้าเบเกอรี่ท่ัวโลก

ที่มา: Mordor Intelligence, 2021

มาก
ปานกลาง
นอ้ย
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Finsbury Food Group Plc

ภาพรวมตลาดเบเกอร่ี

ผู้ผลิตหลัก

Associated British Foods Plc

General Mills Inc.,

Mondelez International

Grupo Bimbo

เบเกอรี่เปน็ตลาดท่ีมีการ

แข่งขันสูงมาก โดยเฉพาะ

จ านวนผู้ประกอบการใน

ประเทศและต่างประเทศ

ท่ีมีจ านวนอยู่เยอะมาก

ที่มา: Mordor Intelligence, 2021
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✓ลดน ้ำตำล
✓Plant-Based
✓โปรตีนสูง
✓กลูเตนฟรี
✓เมนูไฮบริด
✓เพิ่มคุณค่ำทำงโภชนำกำร
และใช้วัตถุดิบเพื่อสุขภำพ

เทรนด์เบเกอรี่

ท่ีน่าจบัตา ปี 2022
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เทรนด์เบเกอร่ี

ลดน ้ำตำล

• เมื่อสถานการณ์โรคเบาหวานท่ัวโลกมีเพิ่มมาก
ข้ึน การลดน้าตาลในเบเกอร่ีจึงเปน็ส่ิงส าคัญ

• การลดน้าตาลในเบเกอรี่สามารถท าได้ด้วยการ
ใช้สารให้ความหวานท่ีท ามาจากธรรมชาติ เช่น 
หญ้าหวาน น้าเชื่อมบัวหิมะ หล่อฮังก้วย 
สารทอมาติน หรือน้าตาลแอลกอฮอล์ เช่น ไซลิ
ทอล อิริทริทอล ไอโซมอลต์ มอลทิทอล

• การลดน้าตาลในการเบเกอรี่จึงสามารถช่วยเรื่อง
สุขภาพและความเปน็อยู่ท่ีดีของคนท่ัวโลกได้

ท่ีมา: British Baker, 2022 Future Bridge, 2022 & Glanbia Nutritional, 2022 

“ผู้บรโิภค 42% 
ต้องการลดปรมิาณ
นา้ตาลในอาหารที่

รบัประทาน”
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เทรนด์เบเกอร่ี

Plant-Based

“52% เชื่อว่าอาหารที่ท ามาจากพืชดีต่อ

สิ่งแวดล้อม

47% บอกว่าส่งผลดีต่อสุขภาพมากกว่า”

• ปญํหาด้านส่ิงแวดล้อมท าให้มีการผลิตสินค้า 
plant-based ออกมามากข้ึน

• ความต้องการของสินค้า plant-based คาดว่าจะ
เพิ่มสูงข้ึน เนื่องจากสามารถตอบโจทย์ผู้บริโภค
ท้ังด้านสุขภาพและด้านจริยธรรม

ที่มา: Taste Tomorrow, 2022
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เทรนด์เบเกอร่ี

โปรตีนสูง

“ผู้บริโภค 1 ใน 4 รู้สึกสนใจมากหรือค่อนข้าง

สนใจในเบเกอรี่ที่มีโปรตีนสูง ได้แก่ แพนเค้ก 

(41%) วาฟเฟิล (41%) และมัฟฟิน (40%) และ

เต็มใจที่จะจ่ายแพงขึ้นเพื่อซื้อสินค้า”

• โปรตีนส่งผลดีต่อสุขภาพ ช่วยเสริมสร้าง
กล้ามเนื้อ และช่วยเรื่องการควบคุมน้าหนัก จึงท า
ให้ผู้บริโภคหันมาสนใจโปรตีนมากข้ึน

• ผู้บริโภคเร่ิมมองหาเบเกอร่ีสูตรโปรตีนสูงมากข้ึน

• โปรตีนสูงจึงเปน็เทรนด์ท่ีส าคัญในธุรกิจเบเกอรี่

ที่มา: Glanbia Nutritional, 2022
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เทรนด์เบเกอร่ี

กลูเตนฟรี

“มีรายงานว่าผู้บริโภคขนมปัง 28% มี

การเช็คข้อมูลกลูเตนฟรีในฉลาก”

• กลูเตนฟรีเร่ิมเข้ามามีความเก่ียวข้องกับสุขภาพ
ของผู้บริโภคมากขึ้นเรื่อยๆ

• ในช่วงไม่ก่ีปท่ีีผ่านมา การเติบโตของเบเกอรี่ท่ี
เปน็โฮลวีท โฮลมีล และปราศจากกลูเตน เปน็
ปจัจัยส าคัญของเทรนด์รักษ์สุขภาพในตลาดเบ
เกอรี่

• มีแนวโน้มว่า ขนมปงัมีการเคลมว่าปราศจาก
กลูเตนมากท่ีสุด

ที่มา: Glanbia Nutritional, 2022, FMCG Gurus, 2019
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เทรนด์เบเกอร่ี

เมนูไฮบริด

“ผู้บริโภค 45% ก าลังมองหาสูตรอาหาร

หรือเมนูใหม่ๆ ที่น่าสนใจ”

• ผู้บริโภคเปดิกว้างกับตัวเลือกอาหารใหม่ๆ มากข้ึน

• เมื่อพูดถึงเบเกอรี่ อาจหมายถึงเมนูแบบไฮบริด 
เช่น "โครนัท" "ดัฟฟิน" "มากาแรงค์" "ครอฟเฟิล" 
"ชูนัท" และ "เครทเซิล" เปน็ต้น

• เมนูเหล่านี้มักถูกเรียกว่าเปน็อาหารท่ีมีความ
ประณีต พรีเมียม และเปน็สินค้าเฉพาะกลุ่ม

ที่มา: British Baker, 2022 & Synergy, 2022
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เทรนด์เบเกอร่ี

เพ่ิมคุณค่ำทำงโภชนำกำร
และใช้วัตถุดิบเพ่ือสุขภำพ

• มีเมนูรักสุขภาพออกมามากข้ึนเรื่อยๆ  เพราะ
ผู้บริโภคหันมาใส่ใจสุขภาพตัวเองมากข้ึน เช่น 
ขนมปงัหรือเค้กท่ีใส่ไฟเบอร์ โปรตีน ผลไม้ และ
วัตถุดิบอ่ืนๆ เพื่อเพิ่มคุณประโยชน์

• ผู้ผลิตอาหารเร่ิมมองหาผู้จ าหน่ายท่ีสามารถ
น าเสนอวัตถุดิบท่ีเพิ่มสารอาหารได้มากข้ึน

• มีการใช้อาหารเพื่อสุขภาพ “ซุปเปอร์ฟู้ด”
(superfood) เช่น เมล็ดเซีย ท่ีเชื่อว่าดีต่อสุขภาพ 
และมีโปรตีนและแคลเซียมสูง

ท่ีมา: British Baker, 2022 & Bakery and Snacks, 2022

ไฟเบอร์โปรตีน
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คุ้กกี้ช็อกโกแลต Tropicana Slim

• คุ้กก้ีชอ็กโกแลต ของ Tropicana Slim เป็นคุ้กก้ีคมุแคลอรี่ (ให้
พลังงานเพียง 100 แคลอรี)่ ไมใ่ส่น้าตาลเพิ่ม เหมาะส าหรบัผู้ท่ี
เป็นเบาหวานหรอืก าลังควบคมุน้าหนัก

• ผลิตในอินโดนีเซยี

ส่วนประกอบ: Flour, Margarine, Natural Sweetener, Eggs,
Cocoa powder, Peanuts, Cornflakes, Oat, *Chia Seeds, Salt.

ตัวอย่างสินค้า

คุ้กกี้มะพรา้วคุมน้าตาล Diabexy

• ควรค านวนค่าดัชนีน้าตาลของแต่ละวันเพื่อให้ควบคมุระดับน้าตาลในเลือดได้ดีขึ้น คุ้กก้ีของ
Diabexy ไมม่นี้าตาล ไมม่มีอลโทเดกซท์รนิ แต่ใชส้ารให้ความหวานแทน ก็คือ ฟรุกโตโอลิโกแซค
คาไรด์ ซึง่เป็นไฟเบอรท่ี์มรีสหวาน

• ผลิตในอินเดยี

ส่วนประกอบ: Coconut, Skimmed Milk Powder, Besan (Gram Flour), *Fructo-
oligosaccharide, *Sorbitol, Sucralose, Hydrogenated Vegetable Oil, Baking Soda,
Baking Powder, Permitted Flavour.

*วัตถดิุบจาก DPO

ลดน ้ำตำล

Fructo-oligosaccharide 
เป็นพรีไบโอติกส์ และเป็นสารให้

ความหวานเพ่ือลดน้าตาล
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ขนมปังโฮลวที Glutenn.id

• กลูเตนฟร,ี ไมม่ี GMO (Genetically Modified Organisms), ได้
มาตรฐานฮาลาล, ดีต่อสุขภาพ, น้าตาลน้อย

• ผลิตในอินโดนีเซยี

ส่วนประกอบ: Mocaf Flour, *Rice Flour, Corn Flour (Maize) ,
Milk Powder, Sugar, Yeast, *Xanthan Gum, Baking Powder,
Salt, Apple Cider, Egg, Coconut Oil.

ตัวอย่างสินค้า

แป้งสาลขีดัขาว Gardenia น้าตาลน้อย

• มวิีตามนิบี 1 บี 2 บี 3 แคลเซยีมและธาตุเหล็กสูง
• ไมม่คีอเลสเตอรอล ไมแ่ต่งกล่ินและสี
• ผลิตในมาเลเซยี

ส่วนประกอบ: Wheat Flour (Unbleached), Sucrose, Vegetable Oil (Palm), Skimmed Milk
Powder, Common Salt, *Dextrose, Baker's Yeast, Emulsifiers, Yeast Nutrients
(Ammonium Sulphate, *Sodium Chloride, Calcium Sulphate), *Thiamine (Vitamin
B1), Riboflavin (Vitamin B2), Niacin (Vitamin B3), Iron (Hydrogen Reduced
Iron), Calcium Propionate.

วิตามินมีความจ าเป็นต่อการ
เจริญเติบโต บ ารุงร่างกายให้แข็งแรง 
และเพ่ิมสารอาหารส าคัญท่ีร่างกาย

ขาดไม่ได้ (Micronutrients)

*วัตถดิุบจาก DPO

ลดน ้ำตำล

Xanthan Gum ใช้
เป็นสารเพ่ิมความข้น
และเพ่ิมความคงตัว
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เวเฟอรช์็อกโกแลตคุมน้าตาล Florbú

• เวเฟอรอ์บกรอบ 2 ชัน้สอดไส้ชอ็กโกแลต อรอ่ย ไมม่นี้าตาล
• ผลิตในสเปน

ส่วนประกอบ: Wheat Flour, Vegetable Palm Fat, *Isomalt, Fat-reduced Cocoa Powder (3,3%),
Vegetable Fibre, Rice Flour, Flavouring Agents, Raising Agents, Sodium And Colouring Carotenes.

ตัวอย่างสินค้า

*วัตถดิุบจาก DPO

ลดน ้ำตำล

Isomalt เป็นสารให้ความหวานแทน
น้าตาลธรรมชาติท่ีให้แคลอร่ีเพียงคร่ึง
เดียวของน้าตาลซูโครส เหมาะเป็น

ทางเลือกส าหรับการท าเป็นแคลอรีต่า
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คุ้กกี้ถ่ัวจากพชื Organic Center

• กลูเตนฟร,ี ไมม่ี GMO (Genetically Modified Organisms), ได้
มาตรฐานฮาลาล, ดีต่อสุขภาพ, น้าตาลน้อย

• ผลิตในอินโดนีเซยี

ส่วนประกอบ: Flour, Tapioca Flour, *Rice Flour, Melinjo Nuts,
Margarine, Coconut Sugar, Salt and Coconut Oil.

ตัวอย่างสินค้า

*วัตถดิุบจาก DPO

PLANT-BASED

แป้งข้าวมคีวามส าคัญในการ
ท าอาหารไรก้ลูเตน เพราะ
แทบไมก่่อให้เกิดการแพ้ใดๆ
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ตัวอย่างสินค้า

คุ้กกี้จากพชื Granovibes

• คุ้กกี้ข้าวโอ๊ต Granovibes ท ามาจากผักและผลไม้
• ผลิตในไทย

ส่วนประกอบ: Flour 59%, Wheat Flour 10%, Soya Milk 10%, Dried
Orange 6%, Oats 5%, Honey 2%, Cornflake 2%, Chia Seed 1% Flax Seed
1%, Mixed Quinoa 1%, Yuzu Syrup 1%, Coconut Oil 1%, Coconut Sugar
0.95%, Salt 0.05%.

PLANT-BASED
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ตัวอย่างสินค้า

แป้งโรตี Flatbread Katoomba ท าจากพืช

• แป้งโรตีปาราธาของ Katoomba มี 6 แผ่นในแพ็ค เหมาะส าหรับทานคนเดียว 
ทานเป็นคู่ หรือทานกับครอบครัวเล็กๆ เป็นอาหารเย็น 1 มื้อ

• Katoomba เป็นผู้บุกเบิกการน าแปง้ flatbread สไตล์เอเชียเข้าสู่ซุปเปอร์มาร์
เก็ตในออสเตรเลีย

• ได้รับแรงบันดาลใจมาจากโรตีปาราธาและโรตีคาไนซ่ึงเป็นอาหารริมทางสไตล์
ด้ังเดิมท่ีแพร่หลายในอินเดีย มาเลเซีย สิงคโปร์ ไทย และอินโดนีเซีย

• ผลิตในออสเตรเลีย

พายมะนาวหน้าครมีมะพรา้ว Sara Lee

• ความผสมผสานสุดคลาสสกิท่ีลงตัวของมะนาวและครีมมะพร้าว กับเกร็ดขนมปังกรุบกรอบ ท าด้วยรักจาก Sara
Lee

• ผลิตในมาเลเซีย

Ingredients: Coconut Cream (41%) [Coconut Cream, Water, Vegetable Gum (415)], Biscuit Crumb
(24%) [Wheat Flour, Vegetable Shortening, Sugar, Wheat Bran, Invert Sugar, Salt, Cinnamon, Raising
Agent (500)], Water, Sugar, Thickeners (1405, 1412), Canola Oil, *Emulsifiers (471 Soy, 475), *Fibre
(Inulin), Lime Juice (0.5%), Natural Flavours, Lemon Juice Concentrate, *Citric Acid, Vegetable Gums
(415, 412), Natural Colour (Curcumin), Spirulina Concentrate.

กรดซิตริกควบคุมค่า pH และ
ป้องกันการเจริญเติบโตของ
จุลินทรีย์ท่ีไม่พึงประสงค์

*วัตถดิุบจาก DPO

PLANT-BASED
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ตัวอย่างสินค้า

แซนวิช ขนมอบ และเค้ก Starbucks

• Starbucks อินโดนีเซยี วางขายเมนู plant-based ในจาการต้์าและบาหลี 57 รา้น
• ตัวอย่างเมนู plant-based ในเซต็เมนูของ ‘Summer Yaycation’ เชน่ แซนด์วิชลูกชิน้เนื้อจากพืช เค้กชอ็กโกแลตราสป์เบอรร์จีากพืช
• เปิดตัวในอินโดนีเซยี วันที่ 1 กุมภาพนัธ์ 2021

PLANT-BASED
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ตัวอย่างสินค้า

VickedGood เบเกอรีมั่งสวิรตัิ

• VickedGood มเีบเกอรีห่ลากหลายเมนูท่ีเป็น plant based
• มเีมนูรกัสุขภาพมากมายให้เลือก ไมว่่าจะเป็นเค้ก ขนมปัง สเปรด คุ้กก้ี กราโนล่า และโยเกิรต์
• ผลิตในมาเลเซยี

PLANT-BASED
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Prosana Proffle วาฟเฟิลช็อกโกแลตโปรตนีสูง

• วาฟเฟิลกรอบเจ้าแรกในอินโดนีเซยีที่มโีปรตีนสูงและสามารถเติมเต็ม
พลังงานให้กับรา่งกาย เหมาะส าหรบัผู้ท่ีต้องการดแูลตัวเองในชว่ง New 
Normal

• ผลิตในอินโดนีเซยี

ส่วนประกอบ: Water, Flour, Isolate Soy Protein, Sugar, Tapioca 
Flour, Nabati Creamer, Margarine (BHA Antioidant), Sodium 
Bicarbonate, Synthetic Flavour, Slat, *Emulsifier and Stabilizer.

ตัวอย่างสินค้า

Forayya คุ้กกี้โปรตนี

• Forayya คุ้กก้ีโปรตีนสูง ให้โปรตีน 10 กรมัต่อหนึ่งหน่วยบรโิภค 35 กรมั
นอกจากนั้น ยังปราศจากกลูเตน ข้าวสาลี ไข่ นม ถ่ัว ยีสต์ และไมม่สีารปรุง
แต่ง

• ผลิตในอินโดนีเซยี

ส่วนประกอบ: Sagor Flour, Brown Sugar, Hydrolized Fish Protein,
*Chocolate Powder Flavour.

*วัตถดิุบจาก DPO

วัตถุปรุงแต่งกล่ินรส

โปรตีนสูง
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ตัวอย่างสินค้า

ขนมปังโปรตนีจ้ิงหรดี Natural Bites

• NSL Foods ผู้ผลิตเบเกอรีแ่ละผู้จัดจ าหน่ายอาหารส าเรจ็รูปในประเทศไทย
ออกเมนูขนมปังโปรตีนจากจ้ิงหรดี Natural Bites ซึง่ได้รบัรางวัล THAIFEX
Taste Innovation Show

• จ้ิงหรดีมแีคลเซยีมและโปรตีนสูง
• ขนมปังจ้ิงหรดีหนึ่งแผ่นให้โปรตีน 7 กรมั ซึง่เมื่อเทียบกับโปรตีนในขนมปัง

ธรรมดาแล้ว มเีพียง 2.5 กรมั
• ผลิตในไทย

โปรตีนสูง
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ตัวอย่างสินค้า

แผ่นแป้งแรพส์ แบบลดคารบ์ Mission

• ไฟเบอรส์ูง
• โปรตีนสูง
• ผลิตในมาเลเซยี

ส่วนประกอบ: Unbleached Wheat Flour, Water, Vegetable
Shortening (Palm Oil, E306), Modified Tapioca Starch, Wheat
Protein Isolate (Wheat Gluten, E270, E223), *Vital Wheat
Gluten, Soy Protein Isolate, Wheat Fibre, Salt, Cellulose Gum
(E466), Contains Permitted Leavening agent [E450(i), E500],
Permitted Emulsifier (E471), Flavour (Toasted cereal, Natural),
Acidity Regulator (E297), Preservative (E282) and Enzyme as
Food Conditioner.

*วัตถดิุบจาก DPO

โปรตีนสูง

Vital Wheat Gluten เป็น
แหล่งของกรดอะมโิน
จ าเป็นซึง่รา่งกายไม่
สามารถผลิตได้เอง 

นอกจากนี้ยังสามารถปรบั
รสชาติและเนื้อสัมผัส
ของเบเกอรีใ่ห้ดีขึ้นได้
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ตัวอย่างสินค้า

FlapJacked มัฟฟินช็อกโกแลตชิพมโีพรไบโอตกิส์

• พรอ้มทานใน 30 วินาที
• ให้โปรตีน 20 กรมั ต่อหนึ่งหน่วยบรโิภค 55 กรมั
• ผลิตในสหรฐัอเมรกิา

ส่วนประกอบ: *Whey Protein Concentrate (Milk), Milk Chocolate (Sugar, Whole
Milk Powder, Unsweetened Chocolate, Cocoa Butter, Milkfat, Soy Lecithin, Natural
Vanilla Flavor), *Pea Protein, Gluten-free Oats, Banana, Non-gmo Soluble Corn
Fiber, Buttermilk, Butter (Butter [Cream, Salt], Dry Buttermilk), Natural Flavor,
*Xanthan Gum, Baking Soda, Baking Powder (Sodium Acid Pyrophosphate,
Sodium Bicarbonate, Non-gmo Corn Starch, Monocalcium Phosphate), *Stevia
Extract, Probiotic (Skim Milk Powder, Bacillus Coagulans Gbi-30 6086).

*วัตถดิุบจาก DPO

Stevia Extract น้าตาล
จากธรรมชาติ

โปรตีนสูง

Whey Protein Concentrate 
เพ่ิมปริมาณโปรตีนในอาหารและ
เป็นแหล่งของเปปไทด์ท่ีออกฤทธ์ิ

ทางชีวภาพท่ีดี
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ตัวอย่างสินค้า

Vemondo พซิซ่ากลูเตนฟรหีน้าซาลามี

• พิซซา่หน้าซาลามไีรก้ลูเตน Vemondo (ผลิตโดย Freiberger) วางขายในห้าง Lidl ใน
ยุโรป เป็นพิซซา่ปราศจากกลูเตนทีท่ ามาจากแป้งข้าว ราดด้วยซอสมะเขือเทศ ชสีมอส
ซาเรลล่า และซาลามี

• ผลิตในเยอรมนี

ส่วนประกอบ: *Rice Flour, Tomato Puree, Lactose-free Firm Mozzarella* (18.9%),
Water, Salami (10.8%) (Pork Meat, Bacon, Salt, Spice Extracts, Dextrose, Glucose
Syrup, Spices, Sugar, Antioxidant, *Sodium Ascorbate, Rosemary Extract,,
Preservative (Sodium Nitrite).

*วัตถดิุบจาก DPO

กลูเตนฟรี
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คุ้กกี้เพื่อสุขภาพ Ladang Lima Blackmond

• ไมม่กีลูเตน
• ไมใ่ส่นม
• ไมใ่ส่ไข่
• ผลิตในอินโดนีเซยี

ส่วนประกอบ: Cassava Flour, Cocoa Powder, Almonds,
Margarine, Coconut Sugar, Flaxseed And Baking Soda.

ตัวอย่างสินค้า

แพนเค้กและวาฟเฟิลไรก้ลูเตน Happy Breakie

• ผลิตจากวัตถุดิบคณุภาพและใชน้้าตาลมะพรา้วออร์แกนิคท่ีมี GI ต่า จึงไมท่ า
ให้น้าตาลในเลือดสูงขึ้นในทันที

• ปราศจากกลูเตน – ไมม่สีารปรุงแต่ง – ไฟเบอรส์ูง

• ผลิตในอินโดนีเซยี

ส่วนประกอบ: Gluten-Free Flour Mix (Organic Mocaf Flour, Organic
Arrowroot Flour, *Rice Flour, Sorghum Flour. *วัตถดิุบจาก DPO

กลูเตนฟรี
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ตัวอย่างสินค้า

Paul ขนมปังไรก้ลูเตน

• ขนมปังท าจากแป้งข้าวโพด เซโมลินาถ่ัวเหลืองและแป้งถ่ัวเหลือง 
ลูกเกดแห้งและแครนเบอรร์ี่
• ผลิตในอินโดนีเซยี

De’Rotie เค้กเลเยอรส์ุราบายาไรก้ลูเตน

• เค้กเลเยอรส์ุราบายาไรก้ลูเตน พรอ้มกับเนื้อสัมผัสท่ีนุ่มละมนุ
• ผลิตในอินโดนีเซยี

กลูเตนฟรี
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ตัวอย่างสินค้า

Julian Bakery Primal แครกเกอรแ์ผ่นบาง

• เพลิดเพลินไปกับการทานแครกเกอรไ์รก้ลูเตนคู่กับกัวคาโมเล ซลัซา่โฮมเมด หรอื
ชสีสเปรดของ Primal

• ผลิตในสหรฐัอเมรกิา

ส่วนประกอบ: Organic Parmesan Cheese (Pasteurized Organic Cow’s Milk, Salt,
Cheese Cultures, And Enzymes), Organic Flax Seeds, Water, Organic Tapioca
Flour, Organic Sesame Seeds, Organic Chia Seeds, Sea Salt.

*วัตถดิุบจาก DPO

Nature's Bakery ขนมมะเดื่อแท่งไรก้ลูเตน

• พันธกิจของ Nature's Bakery คือการท าขนมและอาหารท่ีอรอ่ยและพกพาสะดวก
ส่งเสรมิการด าเนินชวิีตอย่างมสีุขภาพดี

• ผลิตในสหรฐัอเมรกิา

ส่วนประกอบ: Brown Rice Syrup, Fig Paste, Cane Sugar, Gluten Free Flour,
Tapioca Starch, *Rice Flour, Canola Oil, Gluten Free Five Grain Flour,
Amaranth, Quinoa, Millet, Sorghum, Teff Brown Rice Flour, Rice Bran, Date
Paste, Gluten Free Rolled Oats, Glycerin, Flaxseed, Leavening, Monocalcium
Phosphate, Baking Soda, Xanthan Gum, Sea Salt, *Citric Acid.

กลูเตนฟรี
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ตัวอย่างสินค้า

Lapis Legit - เค้กพนัชั้น Thousand Layers Cake

• เป็นเค้กลูกผสมของอินโดนีเซยีและดัตช ์เป็นมรดกตกทอดจากยุคอาณานิคมของดัตช ์แต่ยังคงเป็นที่
นิยมมาจนถึงทกุวันนี้

• ชาวดัตชเ์รยีกเค้กแบบนี้ว่า spekkoek แปลว่า เค้กเบคอน เพราะรูปรา่งชัน้เค้กดเูหมอืนเบคอน
• ผลิตในอินโดนีเซยี

เมนูไฮบริด
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ตัวอย่างสินค้า

ครอฟเฟิล Craze

• ฮอ่งกงเป็นเมอืงท่ีชื่นชอบอาหารแนวใหม่ๆ  โดยเฉพาะอย่างยิ่งเมื่อพูด
ถึงเมนูขนมไฮบรดิท่ีมชีื่อติดหู

• ผลิตในจีน

คุ้กกี้ขนมไหว้พระจันทร ์The Mookie

• เมนูไฮบรดิเมนูใหมส่ าหรบัเทศกาลไหว้พระจันทร ์ซึง่มาจากขนม
ไหว้พระจันทรก์ับคุ้กก้ี จาก Strictly Cookies

• ผลิตในจีน

เมนูไฮบริด
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ตัวอย่างสินค้า

เอแคลรม์าการอง Cherry, Berry Berry Good, Rose Garuharu’s

• คาเฟ่ Eclair by Garuharu ท่ีเพ่ิงเปิดในชว่งปลายเดือนมถิุนายนท่ีผ่านมาต้ังอยู่ท่ีถนน Gyeongnidan
ในโซล มขีายเอแคลร ์มาการอง และเอแคลรม์าการอง

• ผลิตในเกาหลี

เมนูไฮบริด
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ตัวอย่างสินค้า

YPD คุ้กกี้มันม่วงผสมเมล็ดเซยี

• มนัมว่งและเมล็ดเซยีเป็นสารต้านอนุมลูอิสระ ซึง่ชว่ยป้องกันการเกิด
ออกซเิดชนัและป้องกันการเกิดริว้รอย นอกจากนี้ยังอุดมไปด้วยเซลลูโลส 
ชว่ยในการท างานของระบบทางเดินอาหารและป้องกันอาการท้องผูก

• ผลิตในมาเลเซยี

ส่วนประกอบ: Wheat Flour, Palm Oil, Sugar, Water, Oatmeal, Wheat 
Bran, Purple Sweet Potato, Potato, Polydextrose, Glucose Syrup, 
*Chia Seeds, Phospholipids, Sodium Bicarbonate.

Nourish Organics คุ้กกี้ขม้ิน

• คุ้กก้ีขมิน้ท่ีมกีารผสมภมูปัิญญาโบราณของอายุรเวทลงไป ขมิน้และขิงเป็นท่ีรูจั้กกันดีว่า
ชว่ยลดการอักเสบและซอ่มแซมส่วนท่ีสึกหรอในรา่งกาย ทกุอย่างถูกรวมอยู่ในคุ้กก้ีขมิน้ท่ี
แสนอรอ่ย ท าให้การรกัสุขภาพเป็นเรื่องง่าย

• ผลิตในอินเดยี

ส่วนประกอบ: Oats Flakes (17%), Coconut Nectar (14.9%), Organic Seeds(13.5.%) 
[Sunflower Seed, Flaxseed, White Sesame Seed], Almond (13%), Banana (12%), 
Desiccated Coconut Powder (9.8%), Coconut Oil (5%), *Chia Seed, Almond Butter, 
Pumpkin Seed, Ginger Powder, Cinnamon Powder (Dalchini Powder), Aluminium
Free Baking Powder, Organic Nutmeg, Organic Turmeric Powder & Himalayan Pink 
Rock Salt.

เพ่ิมคุณค่ำทำงโภชนำกำรและใช้วัตถุดิบเพ่ือสุขภำพ

*วัตถดิุบจาก DPO

Chia Seeds อุดมไปด้วยไฟเบอร ์
สารต้านอนุมลูอิสระ แรธ่าตุ และโอ

เมก้า 3 ท่ีดีต่อหัวใจ
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ตัวอย่างสินค้า

Galletas Artiach บราวนี่ไดโนเสาร์

• สปันจ์เค้กส าหรบัเด็กชิน้แรกท่ีท าจากแป้งพืชตระกลูถ่ัว 100% ซึง่เป็นแป้งท่ีก าลังได้รบั
ความนิยมในวงการขนม เพราะนอกจากจะให้เนื้อสัมผัสท่ีอรอ่ยแล้ว ยังมไีฟเบอรส์ูง มี
อินนูลินและแป้งโฮลวีต 100%

• การพัฒนาบราวนี่ไดโนเสารน์ี้เป็นนวัตกรรมท่ีน าเสนอของว่างทางเลือกใหม ่ท าให้เด็กๆ มี
ความสุขและสุขภาพแข็งแรง

• ผลิตในสเปน

ส่วนประกอบ: High Oleic Sunflower Oil, Brown Cane Sugar, Chocolate Coating(
Cocoa Butter, Skimmed Milk Powder, *Inulin, Modified Starch, Sunflower Oil,
Defatted Cocoa Powder, Whey Powder, *Emulsifier, Sunflower Lecithin And
Flavourings), *Stabilizer, Chocolate Chips Chickpea Flour, Defatted Cocoa Powder,
Grated Coconut, *Emulsifier, Gasifiers, *Thickener (Xanthan Gum), Flavourings,
Salt, Preservative.

เพ่ิมคุณค่ำทำงโภชนำกำรและใช้วัตถุดิบเพ่ือสุขภำพ

*วัตถดิุบจาก DPO

Emulsifier และ 
Stabilizer ท าหน้าท่ีปรับ

สภาพอาหาร
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ตัวอย่างสินค้า

Gardenia ขนมปังแซนด์วิชไฟเบอรส์ูง มโีอเมก้าและอินูลิน

• มสี่วนประกอบของไฟเบอรเ์ชน่เดียวกับขนมปังโฮลมลี แต่ยังคงความนุ่มของขนมปังขาว
• มไีฟเบอรส์ูง ไมม่ไีขมนัทรานส์
• อุดมด้วยโอเมก้าและอินนูลิน (ไฟเบอรท่ี์ละลายน้าได้)
• ผลิตในจีน

ส่วนประกอบ: Wheat Flour, Oat Fibre, Sucrose, Wheat Gluten, Skimmed Milk Powder,
Common Salt, Low Eruic Rapeseed Oil, Vegetable Oil (Palm), Dextrose, Baker's
Yeast, *Emulsifiers, *Inulin (Oligosaccharide), Yeast Nutrients (Ammonium
Sulphate, Sodium Chloride, Calcium Sulphate), *Thiamine (Vitamin B1),
*Riboflavin (Vitamin B2), *Niacin (Vitamin B3), *Iron (Hydrogen Reduced Iron),
*Calcium Propionate.

เพ่ิมคุณค่ำทำงโภชนำกำรและใช้วัตถุดิบเพ่ือสุขภำพ

*วัตถดิุบจาก DPO

Inulin ใช้อย่างแพร่หลายในฐานะพรีไบ

โอติก สารให้ความหวานแทนน้าตาล สาร

ทดแทนไขมัน และสารปรับปรุงเนื้อสัมผัส
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ตัวอย่างสินค้า

ช็อคโกแลตเบลเยีย่ม Sunshine Wholemeal Cream Bun

• มวิีตามนิบ ี1, 2, 3 ธาตุเหล็กและแคลเซยีมสูง ไมม่ไีขมนัทรานส์ ได้รบัการรบัรองฮาลาล 
ทานสะดวกและมพีรไีบโอติกส์

• ผลิตในสิงคโปร์

ส่วนประกอบ: Enriched High Protein Wheat Flour, Purified Water, Granulated Cane
Sugar, Glucose Syrup, Baker's Yeast, Vacuum Dried Salt, Vegetable Shortening
(Palm), *Calcium (Calcium Carbonate, Calcium Sulphate), Vital Wheat Gluten, Oat
Fibre, Dough Conditioners [Emulsifiers, Enzymes (Amylase, Hemicellulase, Lipase)],
Calcium Propionate, Soya Flour, *Ascorbic Acid, *Vitamin B3 (Niacinamide), *Iron
(Ferric Phosphate), *Vitamin B1 (Thiamin Mononitrate), *Vitamin B2
(Riboflavin). Filling: Icing Sugar, Margarine [Vegetable Oil, Water, *Emulsifiers,
Permitted Flavouring, Antioxidant (E306), Colouring (E160a)], *Inulin, Cocoa Powder,
Caramel.

เพ่ิมคุณค่ำทำงโภชนำกำรและใช้วัตถุดิบเพ่ือสุขภำพ

*วัตถดิุบจาก DPO

Vitamin B2 (Riboflavin) วิตามินละลายน้าได้ ทน
ความร้อน ช่วยในการเพ่ิมพลังงาน เช่นเดียวกับ
วิตามินบี 3 และท าหน้าท่ีเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ

ในระบบภูมิคุ้มกัน นอกจากนี้ยังช่วยดูดซึม
สารอาหารในระบบย่อยอาหารอีกด้วย
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ติดต่อทีม Food & Beverage Intelligence (FBi) ของเรา เพื่อศกึษาเพิม่เติม

เก่ียวกับวัตถุดิบอาหารจากเทรนด์อาหารสตัว์เล้ียง และเรียนรู้ว่าจะสามารถ

เพิม่คุณค่าทางโภชนาการใหม้ากขึ้นได้อย่างไร

อีเมล: info@dpointernational.com 

เว็บไซต์: www.dpointernational.com
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